
 

ヤ
マ
ロ
ク
お
す
す
め
商
品 

◆
久
保
田 

ゆ
ず
リ
キ
ュ
ー
ル 

２
５
度 

 

７
２
０
ミ
リ
…
１
３
９
５
円 

穏
や
か
な
香
り
と
、
優
し
い
酸
味
の
「
久
保
田
千
寿
純
米
吟

醸
」
を
ベ
ー
ス
に
す
る
事
で
、
ゆ
ず
本
来
の
爽
や
か
な
香
り

と
甘
み
を
引
き
立
て
て
い
る
逸
品
で
す
。 

   

◆
ク
ア
ト
ロ
・メ
セ
ス 

桜
ラ
ベ
ル
（ス
ペ
イ
ン
） 

 

７
５
０
ミ
リ
…
２
１
０
０
円 

ラ
ベ
ル
の
中
央
に
美
し
い
桜
が
咲
き
誇
る
ワ
イ
ン
。
ス
ペ
イ

ン
の
フ
ミ
ー
リ
ャ
を
代
表
す
る
造
り
手
で
、
こ
の
桜
ラ
ベ
ル

は
日
本
限
定
ラ
ベ
ル
で
す
。 

今
月
の
お
得
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン 

 

左
記
商
品
を
１
本
ご
購
入
頂
け
る
と
１
本
サ
ー
ビ
ス
さ
せ
て

頂
き
ま
す
。 

●
デ
ュ
ワ
ー
ズ 

１
２
年 

７
０
０
ｍ
ｌ 

（２
７
５
０
円
） 

 

●
陸
ウ
イ
ス
キ
ー 

４
Ｌ
ペ
ッ
ト 

（１
０
６
１
５
円
） 

 
●
業
務
用 

濃
い
め
の
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
の
素 

１
８
０
０
ｍ
ｌ
（１
６
５
０
円
） 

 

●
業
務
用 
濃
い
め
の
グ
レ
フ
ル
サ
ワ
ー
の
素 

１
８
０
０
ｍ
ｌ
（１
６
５
０
円
） 

 

●
業
務
用 

男
梅
サ
ワ
ー
の
素 １

８
０
０
ｍ
ｌ
（１
６
５
０
円
） 

  

◎
気
に
な
る 

 

・
ス
ナ
ッ
ク
の
話 

気
軽
に
行
け
て
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
に
楽
し
め
る
事
で
、
密
か
に
注
目
を
集
め

て
い
る
夜
の
社
交
場
ス
ナ
ッ
ク
。
ス
ナ
ッ
ク
と
は
マ
マ
が
い
て
カ
ウ
ン
タ

ー
越
し
に
接
客
す
る
お
店
で
す
。
ス
ナ
ッ
ク
の
女
性
店
主
は
「
マ
マ
」
と

呼
ば
れ
ま
す
が
、
ス
ナ
ッ
ク
創
業
当
時
は
「
マ
ダ
ム
」
と
呼
ば
れ
て
い
た

そ
う
で
す
。
一
方
店
主
が
男
性
の
場
合
は
「
マ
ス
タ
ー
」
と
呼
ば
れ
て
い

ま
し
た
。
い
つ
の
頃
か
ら
か
店
で
働
く
ホ
ス
テ
ス
達
が
女
性
店
主
に
親
愛

を
込
め
て
「
マ
マ
」
と
呼
び
だ
し
た
の
が
始
ま
り
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。 

◎
今
日
使
え
る
酒
の
雑
学 

 

ワ
イ
ン
の
熟
成
年
数
を
早
め
る
魔
法
の
杖
が
存
在
す
る
。 

そ
ん
な
魔
法
の
杖
な
ん
て
な
い
で
し
ょ
、
と
思
っ
た
あ
な
た
。
魔

法
の
杖
は
存
在
し
ま
す
。 

「
ク
レ
・
デ
ュ
・
ヴ
ァ
ン
」
と
呼
ば
れ
る
ワ
イ
ン
グ
ッ
ズ
で
、
ワ

イ
ン
の
分
子
構
造
を
刺
激
す
る
事
で
、
ワ
イ
ン
の
酸
化
を
促
進
し

味
を
変
化
さ
せ
る
、
と
い
う
物
で
す
。
ワ
イ
ン
に
浸
し
て
１
秒
で

１
年
熟
成
さ
せ
る
と
さ
れ
て
お
り
、
大
事
な
ワ
イ
ン
が
飲
み
頃
を

過
ぎ
て
し
ま
わ
な
い
よ
う
、
こ
ま
め
に
味
を
確
認
し
な
が
ら
浸
し

て
み
ま
し
ょ
う
！ 

ち
な
み
に
お
値
段
は
１
万
円
前
後
で
す
。
高
い
と
思
う
か
、
安
い

と
思
う
か
は
あ
な
た
次
第
で
す
。 

◎
蔵
元
探
訪
記 

 

・
寒
菊
銘
醸 

千
葉
県
山
武
市
、
九
十
九
里
浜
海
岸
に
ほ
ど
近
い
緑
に
囲
ま
れ
た

温
暖
な
地
域
に
寒
菊
銘
醸
は
あ
る
。
近
年
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
ブ

ー
ム
が
起
こ
る
前
、
１
９
９
７
年
か
ら
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
事
業
を

手
掛
け
る
な
ど
、
明
治
１
６
年
創
業
の
老
舗
で
あ
り
な
が
ら
常
に

新
し
い
事
に
挑
戦
し
て
き
た
蔵
元
だ
。 

社
名
に
も
あ
る
「
寒
菊
」
は
小
粒
だ
が
凛
と
し
た
花
を
咲
か
せ
る

冬
菊
に
な
ぞ
ら
え
、
小
さ
な
蔵
元
で
も
凛
と
し
た
酒
を
醸
し
た
い

と
い
う
思
い
か
ら
名
付
け
ら
れ
た
そ
う
。 

九
十
九
里
の
ミ
ネ
ラ
ル
分
を
含
ん
だ
中
硬
水
を
仕
込
水
と
し
て

い
る
為
、
発
酵
力
が
強
く
、
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
で
華
や
か
、
ミ
ネ
ラ

リ
ー
の
酒
質
に
な
り
や
す
い
、
と
い
っ
た
特
徴
が
あ
る
。 

ち
な
み
に
「
か
ん
ぎ
く
」
と
呼
ば
れ
る
事
が
多
い
が
、
正
し
く
は

「
か
ん
き
く
」
で
あ
る
。
お
間
違
え
な
い
よ
う
に
、
と
ま
だ
若
く
、

元
航
空
整
備
士
と
い
う
異
色
の
経
歴
で
あ
る
杜
氏
さ
ん
が
、
笑
顔

で
仰
ら
れ
て
た
の
が
印
象
的
で
し
た
。 

 

◎
飲
食
業
界
の
動
向 

 

２
０
２
３
年
が
明
け
て
早
く
も
２
か
月
が
経 

過
し
た
が
、
２
０
２
２
年
１
２
月
の
売
上
状
況 

が
各
業
態
か
ら
発
表
さ
れ
た
。
全
体
を
通
じ
て 

の
１
９
年
比
は
１
０
０
．
６
％
と
過
去
２
年
間 

は
１
０
０
％
割
れ
し
て
い
た
が
、
２
年
振
り
に 

１
０
０
％
を
越
え
た
。
業
態
別
に
見
る
と
、
フ 

ァ
ス
ト
フ
ー
ド
は
１
１
２
．
２
％
と
好
調
。
ク 

リ
ス
マ
ス
を
は
じ
め
、
季
節
限
定
品
が
大
変
好 

調
で
あ
っ
た
。
フ
ァ
ミ
レ
ス
業
態
は
９
３
．
７ 

％
と
健
闘
。
高
単
価
メ
ニ
ュ
ー
の
販
促
が
好
調 

だ
っ
た
事
や
年
末
で
の
家
族
客
獲
得
増
加
も
重 

な
り
こ
の
数
字
で
堪
え
る
事
が
出
来
た
。
居
酒 

屋
業
態
は
５
８
．
６
％
と
厳
し
い
状
況
。
企
業 

単
位
で
の
忘
年
会
需
要
獲
得
苦
戦
（+

キ
ャ
ン
セ 

ル
も
）、
二
次
会
利
用
も
少
な
く
厳
し
い
結
果
と 

な
っ
た
。 

ま
た
、
２
０
２
２
年
は
休
廃
業
が
過
去
最
多
と 

な
っ
た
事
も
見
逃
せ
な
い
。
業
態
別
で
み
る
と
、 

Ｂ
Ａ
Ｒ
や
ナ
イ
ト
ク
ラ
ブ
、
デ
リ
バ
リ
ー
・
テ 

イ
ク
ア
ウ
ト
が
特
に
高
い
割
合
だ
っ
た
。 

イ
ン
バ
ウ
ン
ド
は
ビ
ザ
免
除
措
置
の
再
開
等
で 

増
加
し
続
け
て
い
る
。
１
２
月
の
訪
日
外
客
数 

は
１
３
７
万
人
ま
で
回
復
。
だ
が
一
部
の
観
光 

地
に
限
定
さ
れ
て
い
る
と
の
統
計
も
あ
り
、
ま 

だ
ま
だ
明
る
い
ニ
ュ
ー
ス
と
は
言
え
な
い
か
。 

◎トレンド発信 

『いま何故ジンが売れるのか』 
お酒の売上が右肩下がりの昨今、ジンの売上が好調であ

る。ジンの持つボタニカルといわれる植物由来の爽やか

さ、世の健康志向の後押しもあり、現代に受けていると言

える。ハイボールやレモンサワーが食シーンで定着してき

たように、第３のソーダ割として、 

ジンのソーダ割が食シーンに根付 

いてきたのである。料飲店目線だ 

と原価も抑えられるので、まだ未 

導入の料飲店様はお試し頂ければ！ 

二
ま

す

升
ま

す

五
は

ん

合
じ

ょ

う 
◎TOPIC 

『昭和は新しい？』 
平成が終わり、令和になって５年目の現在。Ｚ世代が経済
活動の中心となりつつある今、飲食業界でもレトロ感が新
しいものとして注目されています。以前には駄菓子屋居酒
屋や缶詰居酒屋といった懐かしさを売りにしたお店が注
目を浴びた事もありましたが、昨今では今風の店作りでフ
ードやドリンクなどでレトロ感あるものが、Ｚ世代には新
しいものとして受け入れられているようです。 
ビールメーカー各社からも、新しいビールでなく、昔なが
らの製法や味わいを追求したものが発売されたり、人気が
出始めています。サッポロビール 
から以前より発売されているサッポ 
ロラガー（赤星）が人気を博し、ア 
サヒビールからも「マルエフ」と呼 
ばれるアサヒ生ビールの中瓶が今年 
発売。中高年層の若い時にあった物 
が今の若い層には新しい。アデリア 
のグラス、歌舞伎町のゴールデン街 

などが注目されています。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎編集後記 

先日家族で外食に、と思い立ち「さてどこへ行こうか」となったのだが、今

までは頻繁に利用していた「回転寿し」という選択肢が自分から無くなっ

ている事に気づいた。例のスシローテロの影響が自身にも無意識的に刷

り込まれているのかもしれない。 

この件に関してスシロー側は断固とした措置を取っており、それに対して

「まだ未成年なんだから」といった世論も出始めているが、企業からすれ

ば生き残りの為に「子供の悪ふざけ」では済ませられない事情がある事、

そしてそれが企業の持つ公共性から社会で果たすべき責務の一種であ

る事は、利用者である我々も理解しなければならないと思う。再び活気あ

る飲食業界になるよう願いつつ、次は子供が大好きな回転寿しに連れて

行こうかな…。 

◆
繁
盛
店
放
浪
記 

～
営
業
斉
藤
編
～ 

「ザ 
フ
レ
ス
カ  

          
オ
イ
ス
タ
ー
バ
ー
＆
キ
ッ
チ
ン
」 

   

本
日
訪
れ
た
の
は
埼
玉
県
川
口
市
、
川
口
駅
か
ら
徒
歩
５
分
の
と

こ
ろ
に
あ
る
オ
イ
ス
タ
ー
バ
ー
の
フ
レ
ス
カ
さ
ん
。
高
品
質
の
牡
蠣

と
お
し
ゃ
れ
な
店
内
で
、
２
０
１
８
年
の
オ
ー
プ
ン
か
ら
こ
こ
ま
で

多
く
の
人
に
愛
さ
れ
て
い
る
繁
盛
店
。
そ
の
秘
訣
、
秘
密
は
な
ん
な

の
か
を
追
求
す
べ
く
、
斉
藤
が
動
き
ま
し
た
。 

  

１
０
代
の
こ
ろ
か
ら
飲
食
店
で
働
い
て
お
り
、
国
内
外
様
々
な
と

こ
ろ
で
経
験
を
積
ん
で
き
た
オ
ー
ナ
ー
の
佐
藤
さ
ん
に
い
ろ
い
ろ
質

問
を
ぶ
つ
け
て
き
ま
し
た
。 

 

―
お
店
を
営
業
し
て
い
て
こ
だ
わ
っ
て
い
る
部
分
は
何
で
す
か
？
― 

  

当
た
り
前
を
当
た
り
前
に
や
る
こ
と
で
す
。
良
い
フ
ー
ド
、
良
い

ド
リ
ン
ク
を
提
供
す
る
の
は
当
た
り
前
。
そ
こ
か
ら
さ
ら
に
な
に
が

で
き
る
か
を
常
に
考
え
て
い
ま
す
。
オ
イ
ス
タ
ー
バ
ー
と
い
う
こ
と

で
牡
蠣
を
目
的
に
い
ら
っ
し
ゃ
る
お
客
様
が
も
ち
ろ
ん
多
い
の
で
す

が
、
そ
れ
以
外
の
料
理
に
も
力
を
入
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
か
い
も
あ

り
、
あ
り
が
た
い
こ
と
に
入
店
時
に
牡
蠣
が
品
切
れ
で
あ
る
と
お
伝

え
し
て
も
全
然
い
い
よ
と
入
店
し
て
い
た
だ
け
る
お
客
様
が
だ
ん
だ

ん
増
え
ま
し
た
。 

  

あ
と
は
人
件
費
を
削
ら
な
い
こ
と
で
す
。
最
初
の
こ
ろ
は
自
分
も

人
件
費
を
削
っ
て
い
た
の
で
す
が
、
そ
う
い
う
と
き
に
い
ら
っ
し
ゃ

っ
た
お
客
様
は
お
待
た
せ
し
て
し
ま
い
ま
す
。
こ
れ
っ
て
お
客
様
の

期
待
を
裏
切
っ
て
い
る
ん
じ
ゃ
な
い
か
と
気
づ
い
て
、
以
来
常
に
店

と
し
て
の
全
力
を
出
せ
る
よ
う
に
構
え
て
い
ま
す
。 

 

―
接
客
に
お
い
て
意
識
し
て
い
る
こ
と
は
あ
り
ま
す
か
？
― 

  

常
に
お
客
様
の
動
き
は
見
て
い
ま
す
。
ス
タ
ッ
フ
が
呼
ば
れ
な
い

こ
と
が
正
解
と
思
っ
て
い
る
の
で
、
メ
ニ
ュ
ー
を
閉
じ
る
音
、
グ
ラ

ス
の
氷
の
音
な
ど
、
常
に
意
識
し
て
い
ま
す
。
ス
タ
ッ
フ
の
子
た
ち

に
も
言
っ
て
い
る
の
で
す
が
、
大
丈
夫
で
す
と
断
ら
れ
る
の
は
別
に

い
い
ん
で
す
。
な
に
か
必
要
な
ん
じ
ゃ
な
い
か
と
お
聞
き
す
る
こ
と

が
大
事
だ
と
思
っ
て
い
る
の
で
。 

 

―
ス
タ
ッ
フ
さ
ん
と
の
関
わ
り
に
置
い
て
意
識
し
て
い
る
こ
と
は
あ

り
ま
す
か
？
― 

  

な
に
か
を
教
え
る
、
伝
え
る
と
き
は
理
由
も
必
ず
言
う
よ
う
に
し

て
い
ま
す
。
こ
れ
を
や
る
の
は
こ
う
い
う
意
味
が
あ
る
、
こ
う
い
う

意
図
が
あ
る
か
ら
こ
れ
を
す
る
ん
だ
と
。 

  

ア
ル
バ
イ
ト
の
子
た
ち
は
親
御
さ
ん
か
ら
お
子
さ
ん
を
お
預
か
り

し
て
い
る
と
い
う
意
識
で
接
し
て
い
ま
す
。
卒
業
し
て
ど
ん
な
と
こ 

ろ
に
行
っ
て
も
大
丈
夫
な
よ
う
学
ん
で
も
ら
っ
て
い
ま
す
。

本
人
も
そ
う
で
す
が
、
親
御
さ
ん
に
も
こ
こ
で
働
い
て
良
か

っ
た
と
思
っ
て
貰
え
る
よ
う
に
意
識
し
て
い
ま
す
。
だ
か
ら

卒
業
し
て
か
ら
友
人
を
連
れ
て
や
親
御
さ
ん
を
連
れ
て
食
べ

に
来
て
く
れ
た
り
す
る
と
本
当
に
嬉
し
い
ん
で
す
。 

   

今
回
の
取
材
を
通
し
て
飲
食
店
へ
の
、
お
客
さ
ん
へ
の
愛

が
終
始
溢
れ
て
い
ま
し
た
。
数
あ
る
飲
食
店
の
中
か
ら
選
ん

で
来
て
も
ら
っ
て
い
る
意
識
。
当
た
り
前
を
当
た
り
前
に
や

る
大
事
さ
。
簡
単
に
見
え
て
難
し
い
こ
と
を
日
々
や
っ
て
い

く
こ
と
が
繁
盛
店
へ
の
第
一
歩
な
の
か
と
感
じ
ま
し
た
。 

  

筆
者
も
何
度
も
飲
み
に
行
っ
て
い
る
の
で
す
が
、
忖
度
抜

き
に
行
く
価
値
し
か
な
い
お
店
で
す
の
で
機
会
を
作
っ
て
ぜ

ひ
足
を
運
ん
で
み
て
く
だ
さ
い
。
こ
れ
を
“
書
き
な
が
ら
”

私
も
行
き
た
く
な
っ
て
き
ま
し
た
、
だ
っ
て
“
牡
蠣
だ
か

ら
”
。 

◎入谷蔵ＮＥＷＳ 

入谷蔵に新しいラインナップが加わります！ 

 

◆作 インプレッションシリーズ 

火入れのお酒なのに、まるで生酒のようなピチピチ 

としたガス感とフレッシュな味わいが楽しめるシリ 

ーズです。アルファベットはそれぞれの 

ベースとなっている酒の頭文字です。 

良く冷やしてお楽しみください！ 

 

◎マリアージュ研究室 

 

① ビールと料理のペアリング 味の要素を合わせる 

料理とお酒を色合いや産地で合わせるところから一歩踏み込んで香りや味

わいを考えながら組み合わせていきましょう。 

ビールもお料理も甘いだけ辛いだけといった単一の味わいでできていると

いうことはありません。まずは一口味わってみてどんな味わいがあるのか感

じてみましょう。キッチリやるのではなく大雑把にこんな味わいを感じる程度

で構いません。料理の味わいの基本は五味と呼ばれる甘味・塩味・酸味・苦

味・旨味です。この五味の他、調理方法や調味料によって加えられた焦げ味

とスパイスや薬味を使った辛味はあるか確認します。味わいの要素を分解・

把握しましょう。次に、料理とビールそれぞれの特徴を形作る味わいはどれ

か着目します。多くの方になじみのあるピルスナーは甘味・酸味を感じられ

ますが一番インパクトのあるのは苦味ではないでしょうか。味わいの強弱を

見極めましょう。最後に、料理・ビールが持つ味わいの要素のどこにフォーカ

スするかを考えます。こうすることで料理とビールのどちらがメインでも対応

できますし、一つの料理に複数のビールを合わせられるようになります。例え

ば、山菜の苦みはピルスナーの苦みに合わせることで輪郭がよりはっきりい

たします。ペアリングの効果を実感したら違う味わいの要素にも目を向けて

ください。 

 


